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1. KONFORMITATSERKLARUNG

Verordnung des Gesundheitsministeriums 38/2001 Slg. Verordnung 1907/2006/EC - REACH Regulation,
1935/2004/EC - Food contact regulation.

Die Produkte erfiillen die Anforderungen des §26 des Gesetzes Nr. 258/2000 in der jeweils giiltigen Fassung.
Die Produkte erfiillen die Anforderungen der RoHS-Richtlinie 2015/863/EU, 10/2011,517/2014, 2015/1094,

2015/1095.

Achtung: Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir direkte oder indirekte Schaden ab, die durch unsach-
gemale Installation, falsche Eingriffe oder Modifikationen, unzureichende Wartung, unsachgemafRe Ver-
wendung oder durch andere Ursachen entstehen, die in den Verkaufsbedingungen aufgefiihrt sind. Dieses
Gerat ist ausschlieBlich fiir den professionellen Gebrauch bestimmt und darf nur von qualifizierten Perso-
nen bedient werden. Teile, die nach der Einstellung vom Hersteller oder einem beauftragten Fachmann
gesichert wurden, diirfen vom Benutzer nicht verandert werden.

2. TECHNISCHE DATEN

Das Etikett mit den technischen Daten befindet sich auf der Seiten- oder Riickseite des Gerats. Bitte lesen
Sie vor der Installation den Schaltplan und alle folgenden Informationen im beigefiigten Handbuch.

Netzbreite [MM]

Nettentiefe [MM]

Nettohohe [MM]

Nettogewicht / kg]

505

214

214

9.80

3. ELEKTRISCHE INSTALLATION UND PLATZIERUNG

Fur die ordnungsgemalfle Funktion und Platzierung des Gerats miissen alle vorgeschriebenen Normen fiir
den jeweiligen Markt eingehalten werden. Packen Sie das Gerat aus und priifen Sie, ob es wahrend des
Transports beschadigt wurde. Platzieren Sie das Gerat auf einer waagerechten Flache (maximale Uneben-
heit bis zu 2°). Kleine Unebenheiten konnen mit den verstellbaren Fiiflen ausgeglichen werden. Wenn das
Gerat so aufgestellt wird, dass es mit Mobelwanden in Kontakt kommt, miissen diese Temperaturen von
bis zu 60 °C standhalten. Die Installation, Einstellung und Inbetriebnahme missen von einer qualifizierten
Person durchgefiihrt werden, die fiir solche Arbeiten autorisiert ist, und dies gemaR den geltenden Nor-
men. Das Gerat kann entweder einzeln oder in Serie mit Geraten unserer Produktion installiert werden. Es
ist erforderlich, einen Mindestabstand von 10 cm zu brennbaren Materialien einzuhalten. In diesem Fall
mussen entsprechende MalRnahmen getroffen werden, um eine thermische Isolierung der brennbaren Te-
ile sicherzustellen. Das Gerat darf nur auf einer nicht brennbaren Oberflache oder an einer nicht brennba-
ren Wand installiert werden. Vom Hersteller oder seinem Vertreter gesicherte Teile des Gerats diirfen

von der Person, die die Installation durchfiihrt, nicht verandert werden.

4. SICHERHEITSMASSNAHMEN IM HINBLICK AUF DEN BRANDSCHUTZ

+ Die Bedienung des Gerats darf nur von erwachsenen Personen durchgefiihrt werden.

+ Das Gerat darf sicher und gemaR den geltenden Normen des jeweiligen Marktes verwendet werden.

Brandschutz in Bereichen mit besonderem Risiko oder Gefahrdung

Schutz vor Hitzeeinwirkung

+ Das Gerat muss so aufgestellt oder befestigt werden, dass es stabil auf einer nicht brennbaren Unterla-

ge steht oder hangt.

In einem Abstand von weniger als der Sicherheitsdistanz duirfen keine Gegenstande aus brennbaren Mate-
rialien in der Nahe des Gerats platziert werden. (Der Mindestabstand zwischen dem Gerat und brennbaren

Materialien betragt 10 cm.)

Tabelle: Brennbarkeitsstufe von Baumaterialien gemafd ihrer Klassifizierung

Brennbarkeitsstufe

Baumaterialien

A - nicht brennbar

Granit, Sandstein, Beton, Ziegel, Keramikfliesen, Putz
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Brennbarkeitsstufe Baumaterialien

B - schwer entflammbar Akumin, Heraklit, Lihnos, Itaver

C1 - schwer brennbar Laubholz, Sperrholz, Hartpapier, Resopal

C2 - mittel brennbar Spanplatten, Solodur, Korkplatten, Gummi, Bodenbelage
C3 - leicht brennbar Faserplatten, Polystyrol, Polyurethan, PVC

+ Die obige Tabelle enthalt Informationen zur Brennbarkeitsstufe von gangigen Baumaterialien. Gerate
mussen sicher installiert werden. Bei der Installation sind auferdem die entsprechenden Planungs-,
Sicherheits- und Hygienevorschriften zu beachten:

« Brandschutz von lokalen Geraten und Warmequellen
+ Brandschutz in Bereichen mit besonderem Risiko oder Gefahrdung
+ Schutz vor Hitzeeinwirkung

5. INSTALLATION

Wichtig: Der Hersteller Ubernimmt keinerlei Garantie fir Mangel, die durch unsachgemaRe Verwendung,
Nichtbeachtung der in der beigefiigten Bedienungsanleitung enthaltenen Anweisungen oder unsach-
gemalen Umgang mit den Geraten entstehen. Die Installation, Anpassung und Reparatur von Geraten
fur GroRBklichen sowie deren Demontage aufgrund moglicher Beschadigungen der Gaszufuhr diirfen au-
sschliefl3lich im Rahmen eines Wartungsvertrags durchgefiihrt werden. Ein solcher Vertrag kann mit einem
autorisierten Handler abgeschlossen werden, wobei technische Vorschriften, Normen sowie Vorschriften
fur die Installation, die Stromversorgung, den Gasanschluss und die Arbeitssicherheit einzuhalten sind.
Technische Anweisungen zur Installation und Einstellung sind AUSSCHLIESSLICH fir spezialisierte Tech-
niker bestimmt. Die folgenden Anweisungen richten sich an den fiir die Installation qualifizierten Techni-
ker, damit alle Vorgange so korrekt wie moglich und gemaR den geltenden Normen ausgefiuhrt werden
konnen. Alle Arbeiten im Zusammenhang mit der Einstellung usw. mussen ausschlieRlich bei vom Netz
getrennten Geraten durchgefiihrt werden. Sollte es notwendig sein, das Gerat unter Spannung zu halten,
ist aulRerste Vorsicht geboten. Der Typ des Gerats flir die Abzugsinstallation ist auf dem Typenschild ange-
geben und entspricht Geraten des Typs Al.

6. ANSCHLUSS DES ELEKTRISCHEN KABELS AN DAS NETZ

Installation der Stromzufuhr - diese Zufuhr muss separat abgesichert sein. Dies erfolgt durch einen passen-
den Leistungsschutzschalter mit einem Nennstrom, der von der Leistung des installierten Gerats abhangt.
Die Leistung des Gerats entnehmen Sie dem Typenschild auf der Riickseite (oder Seite) des Gerats. Der
angeschlossene Schutzleiter muss langer sein als die anderen Leiter. Schliel3en Sie das Gerat direkt an das
Netz an. Esist erforderlich, zwischen Gerat und Netz einen Schalter mit einem Mindestkontaktabstand von
3 mm zu installieren, der den geltenden Normen und Belastungsanforderungen entspricht. Der Schutzle-
iter (gelb-griin) darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen werden. Gerate, die fiir den Anschluss an
eine Steckdose vorgesehen sind, durfen nur angeschlossen werden, wenn die Steckdose ordnungsgemal}
abgesichertist. In jedem Fall muss das Netzkabel so verlegt werden, dass es an keiner Stelle eine Tempera-
tur erreicht, die 50 Grad Uber der Umgebungstemperatur liegt. Bevor das Gerat an das Netz angeschlossen
wird, muss sichergestellt werden:

+ Der vorgeschaltete Leistungsschutzschalter und die interne Verkabelung halten die Strombelastung
des Gerats aus (siehe Typenschild).

+ Die Stromversorgung ist mit einer wirksamen Erdung ausgestattet, die den Normen des jeweiligen
Marktes und den gesetzlichen Vorgaben entspricht.

+ Die Steckdose oder der Schalter in der Stromzufuhr sind gut vom Gerat aus zuganglich.
+ Das elektrische Anschlusskabel des Gerats besteht aus 6lbestandigem Material.

Wir lehnen jegliche Verantwortung ab, wenn diese Normen nicht eingehalten werden oder die oben
genannten Grundsitze verletzt werden. Vor der ersten Inbetriebnahme muss das Gerat geman der
Anweisungen im Abschnitt ,,Reinigung und Wartung* gereinigt werden. Das Gerat muss iiber eine
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Schraube mit Erdungssymbol geerdet werden.

« Stecken Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose und ziehen Sie ihn nicht durch
Ziehen am Netzkabel heraus!

+ Verwenden Sie keine Verlangerungskabel oder Mehrfachsteckdosen.

« Der Netzanschlusspunkt darf maximal die folgende Impedanz aufweisen: ZMAX = 0,042 + j 0,026
Q fiir Phasenleiter und 0,028 +j 0,017 Q fiir den Neutralleiter.

7. NAVOD K POUZITI

Pozor! Nez-li zanete pfistroj pouZivat, je nutné z celého povrchu sejmout ochranné fdlie, a pak jej dobre
omyt vodou se saponatem na nadobi, a poté otfit vihkym hadrem. Pred zahajenim peceni nechte beZet
pec cca 30 min na maximalni vykon, aby se vypalily zbyky konzervacnich pripravka.

Pro pizza pec FPP 36 (obr. 1)

Pristroj FP - 36 je pecici trouba se tfemi prednastavenymi programy a zahfivacim a temperacnim progra-
mem. Rizena je pomoci elektronického termostatu, jehoZ ovladani je umisténo na prednim panelu pedici
trouby(viz obrazek).

Pecici trouba se spusti a vypne stiskem tlacitka ,,ON/OFF*, CtyFi pfednastavené programy se aktivuji po-
moci tlacitek velka ,PIZZA“, mala ,,PIZZA®, ,BAGUETTE" nebo ,TIME“ Program zahfivani se spusti tlaCitkem
»PRH“ Jeho dlouhym stiskem se spusti program temperace. K pred¢asnému ukonceni programu a k
ukonceni temperace slouzi tlacitko ,,STOP

Po zapnuti se pristroj zapne do klidového stavu, kdy se zobrazuje teplota, coZ je signalizovano rozsvicenym
napisem °C napravo od displeje.

Po stisku tlacitka programu velka ,P1ZZA“, mala ,,PIZZA“ nebo ,BAGUETTE" zacne trouba topit a Cervené
blikat kontrolka v tlacitku prisluSného programu. Zacne se odpocitavat Cas, cozZ je signalizovano rozsvi-
cenym napisem TIME napravo od displeje. V pripadé, Ze je Cas vétsi nez 9 minut 59 sekund je ¢as zobrazo-
van pouze s desitkami sekund. Priblizné jednou za 12 sekund se zobrazi na 2 sekundy teplota. DosaZeni
nastavené teploty(volba L1-L3) je signalizovano zelenou kontrolkou. JestliZe je teplota vyssi nez nasta-
vena(téleso netopi), kontrolka sviti, je-li nizsi kontrolka blika(zelené). Po uplynuti nastaveného ¢asu(volba
t1-t3) dojde k ukonceni programu. To je signalizovano trojim pisknutim interni sirény v intervalu nasta-
veném v menu pod volbou r.p. a preblikavanim diody z Cervené na zelenou barvu. Pokud je nastavena ,,0%,
k opakovani nedojde. Signal se ukonci stiskem ,,STOP

Ctvrty program se aktivuje stiskem klavesy ,TIME“ Na displeji se zobrazi pfednastavena hodnota ¢asu,
kterou lze ménit Sipkami nahoru a dold. Potvrdit ji lze stiskem tlacitka ,,START“ nebo také ,,°C* kdy se
zaroven zobrazi prednastavena teplota, kterou lze ménit obdobné jako Cas. Potvrzeni hodnoty se provede
tladitkem ,,START“ Jeho opakovanym stiskem dojde ke spusténi programu. Poc¢atecni hodnoty mizou byt
posledni nastavené, kdy kontrolka v tladitku ,TIME® sviti zelen&, nebo prednastavené, kdy je Cervena. Mezi
témito dvéma rezimy se lze po aktivaci programu prepinat soucasnym stiskem klaves ,TIME“ a ,,°C*. Pokud
kontrolka sviti oranzové, nachazime se v rezimu poslednich nastavenych hodnot a teplota je zrovna stejna
jako v rezimu prednastavenych hodnot. Ukonéeni programu je signalizovano jako pr. 1 - pr. 3.

Hodnoty teploty a ¢asu lze upravovat také pri béhu vSech programd, kdy se stiskne tlacitko ,TIME“ nebo
,"C* podle toho co chceme ménit. Poté jiZ provedeme UGpravu Sipkami. Potvrzeni se provede stiskem
»START* Pokud k potvrzeni nedojde, po urcité dobé dojde k navraceni na pdvodni hodnoty. Toto se stane
rovnéz po stisku klavesy velka ,P1ZZA“, mala ,P1ZZA“, ,BAGUETTE, ,PRH“ nebo ,,ON/OFF*

Program zahfivani se spusti kratkym stiskem tlacitka ,,PRH. Je signalizovan cervené blikajici diodou v
tladitku programu. DosaZeni prednastavené teploty(volba L4) je signalizovano trojim pisknutim interni
sirény v intervalu nastaveném v menu pod volbou r.t.. Pokud je nastavena ,,0%, k opakovani nedojde. Signal
se ukondi stiskem ,,STOP*.

Program temperace se spusti dlouhym stiskem tlacitka ,PRH* Je signalizovan preblikavanim diody
z Cervené na zelenou barvu. Rozdil oproti programu zahfivani je ten, Ze se pfistroj po dosazeni teploty
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nevrati do klidového stavu, ale udrzuje prednastavenou teplotu, dokud nedojde ke stisku tlacitka ,,STOP.
JestliZe je teplota vy$si neZ nastavena(téleso netopi), kontrolka zelené sviti, je-li nizsi kontrolka zelené
blika. Dosazeni teploty je oznamovano, tak jako u predehrevu.

Popis uzivatelského menu

Do menu se vstoupi stisknutim klaves ,,STOP“ a ,,START*

Pristroj se zepta na heslo, které je od vyrobce nastaveno na ,,0% ale lze jej v menu zménit. Pokud je nasta-
veno ,,0% automaticky se zobrazi polozka ,L.1% coz je teplota 1. programu. Stiskem Sipky nahoru(mala
pizza) se zobrazi poloZka ,t.1“(¢as 1. programu). Sipkou nahoru se pfechazi na dalsi a Sipkou dol&(STOP)
na predchozi polozky. Klavesou ,START* se vstoupi do editace polozky. Hodnoty se zvy3Suji Sipkou nahoru
a snizuji Sipkou dolU. Také lze pouzit tlacitko ,velka PIZZA®, kterym se posunujeme o rad vys(Cislice blika).
Pokud se dostaneme na nejvyssi rad, dalsim stiskem se aktivuje desetinna tecka(blika) a mGzeme ji poso-
uvat pomoci Sipek. Po dalSim stisku tlacitka ,velka PIZZA“ dojde k navratu na nejnizsi rad. Pokud chceme
ulozZit zménénou hodnotu, potvrdime ji stiskem tlacitka ,,START“ v opacném pfripadé stiskneme ,,PRH*
Dalsim stiskem ,,PRH“ vystoupime z menu. Toto lze i po dojeti Sipkami na konec menu.

Menu

L.1  teplota 1. programu

t.1 ¢as 1. programu

r.p. interval opakovanisignal(i ukonceni 1.-4. programu
L.2  teplota 2. programu

t.2 ¢as 2. programu

L.3  teplota 3. programu

t.3 ¢as 3. programu

L.4  teplota 4. programu

t.4 cas 4. programu

Lt.  teplota programu predehrevu

r.t. interval opakovani signald ukonceni programu predehrevu
n.PA. nastavenihesla

Pro pizza pec FP 36/66 (obr. 2)

Casovym spinaem (A) nastavite poZzadovanou dobu peeni, a tim sepnete horni a dolni topna télesa ko-
mory. Provoz je indikovan kontrolkou (C). Teplotu komory si mizZete libovolné nastavit knoflikem (B), ktery
ovlada termostat. Teplota je indikovana kontrolkou (D). Pro trvalé sepnuti nastavte ¢asova¢ do polohy
nekonecno.

Pro pizza pec FP 37/67 (obr. 3)

Casovym spinacem dolni komory (D) nastavite poZadovanou dobu peceni, a tim sepnete horni a dolni top-
né téleso dolni komory. Provoz je indikovan kontrolkou F. Stfedni topné téleso slouZi jako spodni téleso
horni komory a zéroven jako horni téleso spodni komory. Casovym spinaem (C) (horni komora) nasta-
vite dobu peceni v horni komore a tim sepneme horni topné téleso horni komory. Teplotu obou komor si
mUzZete libovolné nastavit knoflikem A nebo B, ktery ovlada termostat pro jednotliva patra. Kontrolky (H)
a (G) indikuji vyhrati jednotlivych komor. Pokud se provozuje pouze jedno patro, napriklad z divodu méné
zakazek pizzy, musi se pouZivat spodni patro. Horni patro se nemiiZe samostatné provozovat, protoZe jde
pouze horni téleso. (I) Osvétleni komor.

Pro pizza pec FP 36 ECO (obr. 4)
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Vypinacem (A) sepnete horni a dolni topna télesa komory. Teplotu komory si miZete libovolné nastavit
reg. knoflikem (B), ktery ovlada termostat. Pro vypnuti pece uvédtévypinac do polohy vypnuto a termostat
nastavte do polohy ,,0%

Vypnuti pece (obr. 2,3)
Pec FP36, 36R a 66R se vypne po dobéhnuti ¢asového spinace na pozici ,0 nebo oto¢enim casovac do
polohy ,,0%

Pro pizza pec FP 38/68 (obr. 5)

Vypinacem A,B zapnete horni a spodni komoru (télesa), ktery slouZi zaroven jako kontrolka zapnuti. Te-
rostaty C,D,E,F si mlzZete zvolit libovolnou teplotu v komore. Termostat C je pro horni téleso horni komory,
termostat D je pro spodni téleso horni komory, termostat E je pro horni téleso spodni komory a termostat
F je pro spodni téleso dolni komory. Kontrolka G indikuje vyhrati komory. Vypinac H slouzi k zapnuti a
vypnuti Zarovky v komore.

Chovani ¢asovacu

Casovac funguje timto zpsobem: pFi nastaveni ¢asovace, musi byt ¢asovac pretocen pfes 3 minuty. Télesa
se spusti az po otoceni ¢asovace pres 3 minuty. V pripadé, Ze chcete ¢asovac nastavit na dobu kratsi, nez 3
minuty, musite pretocit ¢asovac pres 3 minuty a nasledné ho vratit zpét napr. na 2 minuty.

Zvukovy signal (cinknuti) se ozve minutu pred dobéhnutim ¢asovace. Toto je standardni chovani casovace.
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Termostat pracovni
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8. REINIGUNG UND WARTUNG

Es wird empfohlen, das Gerat mindestens einmal im Jahr von einem Fachkundendienst liberprifen zu las-
sen. Alle Eingriffe am Gerat diirfen nur von einer qualifizierten Person durchgefiihrt werden, die fur solche
Arbeiten autorisiert ist. ACHTUNG! Das Gerat darf nicht mit direktem oder Hochdruckwasser gereinigt
werden. Reinigen Sie das Gerat taglich. Eine tagliche Wartung verlangert die Lebensdauer und Effizienz des
Gerats. Schalten Sie immer die Hauptstromzufuhr des Gerats aus. Reinigen Sie die Edelstahlteile mit einem
feuchten Tuch und einem Reinigungsmittel ohne grobe Partikel und wischen Sie sie trocken. Verwenden
Sie keine abrasiven oder korrosiven Reinigungsmittel. Achtung! Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen,
missen alle Schutzfolien von den Oberflachen entfernt werden. AnschlieBend reinigen Sie das Gerat griin-
dlich mit Wasser und einem Geschirrspilmittel und wischen es mit einem feuchten Tuch ab. HINWEIS Die
Garantie deckt keine Verbrauchsteile ab, die dem normalen Verschleifld unterliegen (Gummidichtungen,
Glihlampen, Glas- und Kunststoffteile usw.). Ebenso gilt die Garantie nicht, wenn das Gerat nicht gemal
der Anleitung - durch einen autorisierten Techniker nach entsprechenden Normen - installiert wurde oder
unsachgemal behandelt wurde (Eingriffe in die interne Technik usw.) oder von ungeschultem Personal
und entgegen der Bedienungsanleitung betrieben wurde. Die Garantie deckt auch keine Schaden ab, die
durch Naturgewalten oder duRRere Einwirkungen verursacht wurden. Zweimal jahrlich ist eine Kontrolle
durch den Kundendienst erforderlich. Geben Sie Transportverpackungen und Gerate nach Ablauf
ihrer Lebensdauer gemafR den Vorschriften zur Abfallentsorgung und zur Entsorgung von gefahr-
lichem Abfall ab.

2025-12-16 9 www.rmgastro.com



